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FOOD ANALYSIS(CORE) 

Time: 2:00 Hours                Marks: 50 
Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

પ્રશ્ન.૧ ખાદ્ય પદાર્થનાાં પરૃ્કરણની પરૂ્થ ભમૂિકા સિજાર્ો. 
અર્ર્ા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૧ સેમ્પલ એટલે શ ાં? સેમ્પલની બનાર્ટિાાં ર્ાપરતા પારરભામિક શબ્દો સિજાર્ો. (૧૦) 
પ્રશ્ન.૨ જ દા જ દા રૈ્જ્ઞામનકોના િતે એમસડ બેઇઝ ક્ષારની વ્યાખ્યા ગ ણધિો સારે્ જણાર્ો. 

અર્ર્ા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ સિસ્ર્ાનીકો એટલે શ ાં? (અયસોટોપસ) (૧૦) 
પ્રશ્ન.૩ ક્રોિેટોગ્રાફી એટલે શ ાં? (અલગીકરણ પધ્ધમતઓ સિજાર્ો) 

અર્ર્ા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૩ પ્રોટીન અને એિીનો એસીડની રસાયણણક પદ્ધમત સિજાર્ો. (૧૦) 
પ્રશ્ન.૪ ફૂડ રરઓલોજી એટલે શ ાં? રરઓલોજી િોડલ સિજાર્ો. 

અર્ર્ા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૪ જીર્ રસાયણ અને મનદાન િાટે ર્પરાતા આઇસોટોપ મર્શે જણાર્ો. (૧૦) 
પ્રશ્ન.૫ ટ કનોંધ આપો. (કોઈપણ બે) 

૧. હોટ પ્લેટ. 
૨. ઓર્ન. 
૩. તન ાં સ્તરીય ક્રોિેટોગ્રાફી / ર્ીન લેયર ક્રોિેટોગ્રાફી. 
૪. બનથરની રચના. 

(૧૦) 

ENGLISH VERSION 

 

Que.1 Explain the preliminary role of food analysis. 

OR 

(10) 

Que.1 What is a sample? Understand the terminology used in the creation of samples. (10) 

Que.2 Explain the definition of acid base salt with properties according to different scientists. 

OR 

(10) 

Que.2 What are isotopes? (Isotopes) (10) 

Que.3 What is chromatography? (Explain segregation system) 

OR 

(10) 

Que.3 Explain the chemical structure of proteins and amino acids. (10) 

Que.4 What is Food Rheology? Explain the rheology model. 

OR 

(10) 

Que.4 Explain about biochemistry and isotopes used for diagnosis. (10) 

Que.5 Write short note. (any two) 

1. Hot plate. 

2. Oven. 

3. TLC. 

4. Burner design. 

(10) 

************************* 


